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Nos Pepites, Cuvee Exceptionnelle, AOC Chateauneuf-du-
Pape, Rouge, 2019

AOC Chateauneuf-du-Pape, Vallee du Rhone, O [
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Bronze

"Cerises mures et olives noires avec des notes de cuir, de terre et de gibier. Une bouche
developpee et boisee."

"Ripe cherries and black olives with leather, earth, and gamey notes. A developed and
oaky palate.”

Gold
"Cerise, epices, notes confiturees et torrefiees."

Deutschias®
"Cherry, spicy, ripe prune and baked aromas. Complexity and well-balanced.
Intensity at smelling, persistency on the palate. Long-term potential.”
. Famille Quiot
"‘Y" 5 Avenue Baron Leroy, 84230 Chateauneuf-du-Pape
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"De couleur pourpre dense avec d'etincelants reflets rubis. Le nez offre un seduisant bouquet de fruits noirs, poivres
exotiques et clous de girofle, avec une mineralite et de la fraicheur. En bouche, une structure elegante mais puissante avec
des tanins aux grains fins et de I'acidite. Sur la longueur, une persistance vigoureuse qui promet un excellent potentiel de
garde. Bien equilibre, cette cuvee (Grenache, Mourvedre, Syrah) se gardera tres bien pendant 3-4 ans minimum et au-dela.
Produit seulement sur les annees propices, dans une cave selectionnee de facon meticuleuse, incluant un vieillissement a la
fois dans des cuves en beton et en barrique, cette cuvee exceptionnelle a un avenir prometteur”

Dense purple core with a gleaming ruby rim. The nose offers an enticing bouquet of dark fruits, wet stone minerality,
allspice, and clove. On the palate, it presents an elegant yet powerful structure with fine-grained tannins and fresh acidity.
The long, persistent finish exhibits youthful vigour, hinting at significant ageing potential. While well-balanced and
integrated now, this blend (Grenache, Mourvedre, Syrah) will truly come into its own in 34 years and beyond. Produced
only in select years through meticulous cellar selection and ageing, including time in both concrete vats and barrels, this
cuvee exceptionnelle lives up to its name."

Chris Howard, THE SOMM JOURNAL, 02/07/2024

Argent

"Cerise, mure; vanille, The noir, Herbe aromatique. Nez complexe. Fraicheur, elegance, bien equilibre et intense avec de la
souplesse Malgre des taNNINS MANGUES."...........ccviiiiirieiierer ettt e a bbbttt b b bbb s st s s
"Cherry, blackberry, vanilla, black tea, herbal aromas. Complexity at smelling. Freshness, Elegance, well-balanced and
intense with softness despite important tannins."

Concours Mondial de Bruxelles Argent

Bronze

"Cuvee elaboree.Fruits murs, fraises sauvages et myrtilles. Notes de poivre blanc, bois de cedre, tanins aux grains fins,
fraicheur en fiN de DOUCKE." ...ttt
Rich style. Ripe fruits, wild strawberry and blueberries. Hints of white pepper, cedar wood, fine grained tannins and crisp
finish"

International Wine Challenge 2023 Bronze, 15/07/2023

Famille Quiot
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