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Duclaux Blanc 2016

AOC Chateauneuf-du-Pape, Vallée du Rhone, France

Le Domaine Duclaux, en tant que domaine historique de |'appellation, produit des
vins dans la lignée des Chateauneuf-du-Pape traditionnels : puissants, élégants
et structurés.

Afin de maximiser le potentiel de nos terroirs pour notre cuvée en blanc, nous
avons choisi de procéder a des vinifications sous bois. Cette méthode,
relativement atypique dans notre région, fait de notre Duclaux blanc un vin assez
différent de ses homologues.

Sols principalement composés de sables et terres mais comportant pour une part
également des galets roulés. Des terroirs d'alluvions, de sables et de cailloux
dans le sud du vignoble et des sols argilo-calcaires sur les pentes.

Pressurage total de la vendange, débourbage statique a 12°C, vinification sur lies
fines en barriques bourguignonnes avec batonnage pendant 8 a 10 mois.

La fermentation ainsi que I'élevage se font en f(its. Le jus passe donc sa vie
entiére en bois, depuis la fin du pressurage (le jour de la récolte) jusqu'au
moment de I'assemble final et de la mise en bouteille.

Grenache blanc

Ce blanc élégant supporte facilement d'étre dégusté a température ambiante
(correcte), a 12-18°C. Si vous le consommer dans sa jeunesse, vous pouvez
légérement le rafraichir, a 8-10°C.

Il peut étre bien de le carafer.

5ans, 5a 10 ans, 10 a 15 ans, Plus de 15 ans

Jeune : robe jaune pale, brillante. Bouquet concentré de fruits exotiques, avec
des notes boisées. Grande ampleur aromatique et vivacité en bouche, bon
équilibre et excellente persistance. Ce vin jouit d'un trés bon potentiel de garde.
Ses qualités organoleptiques évolueront donc vers ces vieux Chateauneuf-du-
Pape blanc en passant par des palettes gustatives variées en fonction de son
age. Tout d'abord noisette, amande, puis plus grillées, voire torréfiées... puis lors
de ses vieux jours, il atteindra des notes pétrolées.

Amateurs de vieux Chateauneuf-du-Pape blanc : ce vin est fait pour vous.

Domaine Duclaux

AV BARON LEROQY, 84230 CHATEAUNEUF-DU-PAPE
Tel. 0490837355 - vignoblesfamillequiot@gmail.com
www.famillequiot.com €8
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Duclaux Blanc 2016

En apéritif, fromages (chévre et roquefort), volailles aux champignons.

91 points

_)@&%&{ ""Marked by scents of vanilla and almond paste, brandied cherries and toasted coconut, the
2016 Chateauneuf du Pape offers an almost dessert-like impression on the nose, but the full-
bodied, plush palate is fully dry and softly tannic, restoring a sense of balance. If you enjoy
the viscerally hedonistic combination of French oak and ripe Grenache, you'll no doubt find
my rating stingy" Robert Parker, Wine advocate.""

Wine Advocate

Or
"VINTAGE 2016 - GOLD MEDAL - MEDAILLE D'OR"
Mundus Vini, 05/03/2020

Argent / Silver
Hong Kong International Wine & Spirit Competition 2020

""Very oaky and powerful, with spice and vanilla notes on the finish.""
Decanter Decanter World Wine Awards
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