
Alwenn Rouge
AOC Gigondas, Vallée du Rhône, France

ALWENN ET NOLANDRA, FRUIT DE LA FAMILLE QUIOT
Nolwenn… Alexandra…
Nol…Andra
Alexandra… Nolwenn…
Al…Wenn

PRÉSENTATION
Nolwenn...Alexandra...
La 14° génération de la Famille Quiot. Deux petites filles aux prénoms riches
d'histoire et de mythe. Deux destins héroïques et royaux. Deux destins
passionnés et ambitieux. Deux destins combatifs et en quête d'indépendance. De
"l'ange blanc" à "celle qui protège l'homme"...
Plus qu'une cuvée, c'est une véritable histoire, un hommage, une richesse de
sens et de symbole. Un peu de secret... un brin de sophistication... beaucoup de
tradition et d'avenir... Voici l'alchimie de la cuvée Alwenn. Un vin qui se
ressent... il ne s'explique pas.
Les Prénoms, Nolwenn et Alexandra sont les prénoms des ainées de chaque
branche de la 14° génération.

LE MILLÉSIME
Alwenn est produit uniquement les années de "grand millésime" sur le domaine. 
Loin des sirènes de la presse, nous nous concentrons sur notre capacité et notre
potentiel de production. 
Vous ne pourrez découvrir nos Alwenn, uniquement les années où la récolte nous
a permis de produire nos cuvées traditionnelles sur nos différents domaines avec
une qualité optimale. Si cette condition est remplie, nous travaillons alors sur la
Quintessence : Alwenn.

TERROIR
Alwenn est produit uniquement avec des raisins produits sur notre propre
domaine et dans notre cave situés à Gigondas.
Aussi, les terroirs sont variés et représentatifs de l'appellation, notre vignoble est
réparti sur des belles terres alluviales parsemées de galets roulés jusqu'aux
terres plus arides et calcaires.

VINIFICATION
Afin d'obtenir finesse, puissance, complexité et équilibre dans nos bouteilles
d'Alwenn, nous adaptons la vinification et surtout l'élevage à ses particularités, à
chaque millésime produit.

POTENTIEL DE GARDE
5 à 10 ans, 10 à 15 ans
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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Alwenn Rouge

DÉGUSTATION
La finalité dans notre Alwenn est de vous proposer un vin en finesse, élégance et équilibre. Des qualités que
nous espérons transmettre à la 14ème génération de notre famille. 
Aussi, plus que de longs commentaires de dégustation, nous préférons vous laisser découvrir par vous-même
la complexité de notre Alwenn, comme si vous faisiez connaissance.

PRESSE & RÉCOMPENSES

5/5 verres
"Millésime 2013 - Une robe rouge rubis assez foncée aux reflets violacés. Le nez, très
avenant évoque le cassis et les fruits noirs. A l'aération ressort une touche confiturée. Une
attaque franche en bouche avec une belle longueur en milieu et beaucoup de souplesse.
L'équilibre est bien réussit. Un beau vin qui peu être bu maintenant sur le fruit même s'il peut
se garder encore quelques années en cave."
Luxembourg HORESCA

92
"Vintage 2007
USA
arrived in 1st position (92 points)
The selection famille Quiot made for this reserve bottling is dense, extracted, the plum fruit
taking on a roasted edge with a vanillin sweetness. It's flashy, but as the tannins kick in, they
draw out the savory side of the wine, stony and firm."
Wine & Spirit, 29/02/2012
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