Marc Brun de Chateauneuf-du-Pape

AOR Eaux-de-vie de marc des Cotes du Rhone, Vallée du Rhone, France
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La famille Duclaux est I'une des plus anciennes familles de Chateauneuf-du-Pape.
Cette famille constitua son domaine au fil des ans et compte parmi les premiers
fondateurs du syndicat de défense de I'appellation en 1904. Au cours des siécles,
les familles Duclaux et Quiot ont tissé des liens. Le Domaine Duclaux, en tant
que domaine historique de I'appellation, produit en plus de ses Chateauneuf-du-
Pape traditionnels, des Eaux-de-Vie de Marc. Cette pratique traditionnelle est
assez peu développée. Il s'agit de la distillation de nos Marcs de raisins ayant
servis a la vinification de nos Chateauneuf-du-Pape, a I'issue du pressurage.

Ces alcools sont obtenus par distillation des marcs des vendanges du Domaine
Duclaux. La distillation est effectuée grace a un alambic traditionnel a trois vases
aux alentours de 63-67°C. L'eau de vie ainsi obtenue est ensuite réduite a 55°
puis 42° avant mise en bouteille. L'évaporation et I'ouillage contribue
progressivement a abaisser le degré alcoolique. La mise en bouteille est
effectuée juste avant la commercialisation, lorsque le degré alcoolique atteint
42°C.

Vieillissement en barriques de 228L. Au fil des mois et des années, le bois va
concéder des tanins et une belle couleur. Elevage 24 a 36 mois sous bois.

A température ambiante.

DOMAINE

DL}‘FLAUX

A boire dans I'année, 2 a 3 ans, 5 ans, 5a 10 ans, 10 a 15 ans, Plus de 15 ans
Couleur ambrée chaude. Nez de grillé, pain d'épice et caramel.

En digestif ou avec un dessert (figues au four, chocolat, café) en provengal coffee
ou en grog.
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Domaine Duclaux

AV BARON LEROQY, 84230 CHATEAUNEUF-DU-PAPE
Tel. 0490837355 - vignoblesfamillequiot@gmail.com
www.famillequiot.com €8

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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