Ferome Quncn

Jérome Quiot, Cotes de Provence, Rosé 2024

AOC Cotes de Provence, Provence, France

Le compagnon idéal de vos repas entre amis !

PRESENTATION

Nos "Hommage Jéréme Quiot" sont des vins qui, par leur coté fruité, sont
accessibles au plus grand nombre d'amateurs. Ils mettent en avant les
caractéristiques de chacune des appellations dont-ils sont issus. Nous avons
choisi de faire de ces vins des Vins Plaisirs qui allient la tradition des terroirs et
une tendance fruitée pour une consommation sage et décontractée.

SITUATION

Le terroir de I'appellation Cotes de Provence est aussi beau dans les vignes qu’au
niveau des racines. Le sous-sol est en effet d'une géologie complexe,
particuliéerement propice au vin.

TERROIR
Sols argilo-calcaires, a texture grossiére, issus de la décomposition de la roche
mére des montagnes environnantes.

VINIFICATION
Pressurage direct pour la plupart des cépages. Cuvaison 12 a 24 jours a 18-20°C
afin de favoriser la fraicheur.

CEPAGES
Cinsault, Grenache noir, Syrah, Tibouren

SERVICE
Servir frais

POTENTIEL DE GARDE
A boire dans I'année

DEGUSTATION
Vivacité, fraicheur, arobmes d'agrumes, avec beaucoup de rondeur.

ACCORDS GOURMANDS
tartes flambées, salades et cuisine asiatique
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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