
Jérôme Quiot, Rasteau 2022
AOC Rasteau, Vallée du Rhône, France

Fruits noirs, garrigue et cacao... un vin complexe et structuré.

PRÉSENTATION
UN VIN MARQUÉ PAR LES ÉPICES

LE MILLÉSIME
Nos "Hommage Jérôme Quiot" sont des vins qui, par leur côté fruité, sont
accessibles au plus grand nombre d'amateurs. Ils mettent en avant les
caractéristiques de chacune des appellations dont-ils sont issus. Nous avons
choisi de faire de ces vins des Vins Plaisirs qui allient la tradition des terroirs et
une tendance fruitée pour une consommation sage et décontractée.

SITUATION
Depuis 2010, le cru Rasteau est reconnu comme AOC (avant, Rasteau était un
Côtes du Rhône Villages avec nom de commune). Les vins de Rasteau sont, de
manière générale, marqués par des arômes de fruits rouges et noirs bien mûrs,
nuancés par de légers parfums de garrigue. En bouche, des notes épicées, de
cacao, de réglisse et de cuir viennent enrichir le palais.

TERROIR
Le paysage de l'AOC Rasteau se compose de collines, de vignobles et de plaines
où serpentent la rivière de l'Ouvèze. Le vignoble s'étend sur tout le territoire
rastelain et ne dépasse pas les 360m d'altitude. Au Nord, un paysage de douces
collines se creuse de combes pour former les fameux éperons. Au Sud,
d'anciennes terrasses étirent leurs pentes, diversifiant ainsi le relief.
Notre unique parcelle en Rasteau se situe sur un terroir d'argile rouge et de
petits galets.

VINIFICATION
Eraflage total. Cuvaison : 17 à 21 jours. Élevage cuves et foudre.

CÉPAGES
Grenache, Mourvèdre

15 % VOL.

SERVICE
La température idéale de dégustation pour profiter pleinement de tous les
arômes est entre 14 et 16 degrés.

POTENTIEL DE GARDE
5 ans, 5 à 10 ans

DÉGUSTATION
Robe grenat foncé et profond.
Petits fruits mûrs, herbes provençales. Équilibre entre corps et fraîcheur. Final
d'épices et de sous bois.
Les vins de Rasteau sont très appréciés dans leur jeunesse mais ils sont
également réputés pour être de grands vins de garde, à déguster après 8 à 10
ans...
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

www.famillequiot.com
https://facebook.com/Famillequiot
https://instagram.com/famillequiot
https://youtube.com/channel/UC9LHrsZUEDnGJVEc87W_YHQ
https://vincod.com/00111F


Jérôme Quiot, Rasteau 2022

ACCORDS GOURMANDS
Gibier à plumes, carré de porc et côtelette d'agneau.
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